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德国特酿手工艺伯克黑啤有哪些种类

发布日期: 2025-09-22

越来越火的精酿啤酒餐吧，该如何选择合适的精酿啤酒设备？目前伴随着我们生活水平的不
断提高，以及响应消费升级扩大内需的经济政策，啤酒也从以前的量大到质优进行转变。除了因
为口感的正多样还有一点就是精酿啤酒的利润还是比较可观的。目前比较流行的运营方式有几种，
以精酿啤酒为主题的酒厅、精酿啤酒餐饮店、精酿酒馆等不同的经营模式，除了可以从精酿啤酒
厂家直接进货售卖以外，还有一种便是店内安装啤酒设备进行自酿销售，这种以结合餐饮店的模
式运营居多，俗称“前店后厂”模式。精酿啤酒因为用料比较实在，所以大多的酒精度数会比较
高，因此精酿啤酒的酒劲要高过大多数的普通啤酒。德国特酿手工艺伯克黑啤有哪些种类

一般啤酒和精酿啤酒有什么区别呢？原料不同：精酿啤酒多采用麦芽、水、酵母、啤酒花这
些原料，不添加人工添加剂；普通啤酒往往采用玉米淀粉类原料。工艺不同：精酿啤酒严控发酵
过程，室温控制在15度左右，发酵结束后不过滤，不杀菌；普通啤酒酵母发酵工艺控制在10度以
下，发酵完成以后需要进行过滤和杀菌。酒精麦芽浓度不同：同保质期一样，精酿啤酒也有低酒
精度和低麦芽汁浓度的，所以不能说所有的精酿啤酒酒精度和麦芽汁浓度都比普通啤酒高，当然，
一般情况下，精酿要比蒲绒啤酒麦芽浓度高。口感不同：同保质期一样，精酿啤酒也有低酒精度
和低麦芽汁浓度的，所以不能说所有的精酿啤酒酒精度和麦芽汁浓度都比普通啤酒高，当然，一
般情况下，精酿要比蒲绒啤酒麦芽浓度高。德国特酿手工艺伯克黑啤有哪些种类精酿啤酒表达着
酿酒师对于啤酒的追求。

怎样看是工业啤酒还是精酿啤酒？
一、看原料表：
这是较直观的方法，精酿啤酒是用的传统天然原料，一般只有四种，就是上面说的水、麦芽、啤
酒花、酵母，因制造工艺不同，精酿啤酒的口感风味也各有特色，但不论是口感还是香味都要比
工业啤酒好。
如果原料表中以大米、玉米、淀粉、糖浆、啤酒花制品等为主要原料，就属于工业啤酒，
个别精酿啤酒为增加口感和味道，会添加一些其他配料，但是比较少见。
二、看原麦汁浓度：
白酒看酒精度数，而啤酒要看原麦汁浓度，啤酒看酒精度就比较外行了，因此原麦汁浓度的高低
是鉴定啤酒好坏的硬性指标。
什么是原麦汁浓度呢？就是指发酵前原料中可发酵糖分的含量（一般用°P表示），制造啤酒时，
所用原料和辅料经过淀粉酶和蛋白酶经过分解作用，转化为麦芽糖类，以糖的含量来测定，就是
麦芽汁浓度，如每公升麦芽汁含有100克糖类，就是10°P，
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原麦汁浓度越高，营养价值就越高，啤酒质量越好，酒感醇厚柔和，泡沫细腻丰富且持久。

精酿啤酒和工业啤酒的发酵工艺有所区别，通常精酿啤酒采用的是艾尔工艺（Ale，上发酵工
艺），工业啤酒采用的是拉格工艺（Lager，下发酵工艺），二者较主要区别是发酵过程中酵母所
在的位置和发酵温度不同。
精酿啤酒：多为艾尔工艺，酵母在发酵罐顶端工作，浮在酒液的上方，发酵温度一般控制在
10-20℃。发酵罐通常较小，发酵结束后不进行过滤和杀菌处理。
工业啤酒：多为拉格工艺，酵母在发酵罐底部工作，沉在酒液的下方，发酵温度一般控制在 10℃
以下。发酵罐较大，发酵结束后通常采用过滤和巴氏杀菌，增加啤酒的货架期（保质时间）。啤
酒不管色泽深浅，均应清亮、透明无浑浊现象。

对于真正懂行的人来说，喝啤酒不是看价格，而是需要看啤酒的配料表，学会这个方法，保
证能买到物美价廉的精酿好啤酒。
我们在购买啤酒时会看到配料表里的原料，通常会见到有大米，淀粉，糖浆之类，因为大米的成
本比麦芽要便宜太多，而且加入大米后会掩盖啤酒的苦味，所以大米在很多国产啤酒里能见到，
而糖浆比大米还要廉价，所以啤酒里只要有这几种原料，口感上不用想，肯定是寡淡如水。
所以我们在买啤酒时，要选择酒精度在4度以上的，这种喝起来口感才醇香。而在国际上，公认的
高级啤酒是酒精度12°以上的，因为它酿造周期长，保存时间久。不过这样的啤酒一般很难喝到，
而且极其容易喝醉。
桶装的扎啤有很多都是小厂生产的，酒厂啤酒发酵温度5度，所以比较凉。没有经过杀菌所以保质
期很短，过期的还会引起腹泻。所以建议大家较好不要喝这种啤酒。啤酒的质量标准各国不尽相
同。德国特酿手工艺伯克黑啤有哪些种类

城市市场消费水平较高，中高级啤酒市场容量不断扩大，前景非常广阔。德国特酿手工艺伯
克黑啤有哪些种类

小麦白啤饮用要领：饮用前竖立降温保存两至三天，使瓶中酵母沉淀。饮用时慢慢倾斜将酒
倒入杯中。不要搅浑底部的酵母。好的酵母麦啤会立刻产生大量的气泡。如果愿意，可以在倒完
啤酒后再轻轻摇晃酒瓶底部，将混浊的酵母倒入另外一个小杯子中品尝。饮用时也可以加一片桔
子或者柠檬掩盖酸味。原料：类酵母麦啤一般使用50%的小麦芽，配合大麦芽制造而成。使用特殊
的桶上发酵酵母。发酵温度一般为15-17摄氏度。配方上使用德国传统的啤酒花，比如沙士，赫士
布鲁克等增加其苦味。德国特酿手工艺伯克黑啤有哪些种类

金郁金香（上海）贸易有限公司拥有主营欧盟联邦------德国-----荷兰品牌啤酒及乳制品，
本公司旗下拥有2大主线产品，彼茨浓 (德国) 野牛精酿手工艺啤酒和泽西 (荷兰) 娟姗纯牛奶
（乳源荷兰，封装出品国德国），我司是泽西 (荷兰) 娟姗纯牛奶中国地区总经销，欢迎洽谈。
等多项业务，主营业务涵盖Bizon彼茨浓精酿，泽西娟姗纯牛奶。公司目前拥有较多的高技术人才，
以不断增强企业重点竞争力，加快企业技术创新，实现稳健生产经营。金郁金香（上海）贸易有
限公司主营业务涵盖Bizon彼茨浓精酿，泽西娟姗纯牛奶，坚持“质量保证、良好服务、顾客满
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意”的质量方针，赢得广大客户的支持和信赖。公司凭着雄厚的技术力量、饱满的工作态度、扎
实的工作作风、良好的职业道德，树立了良好的Bizon彼茨浓精酿，泽西娟姗纯牛奶形象，赢得了
社会各界的信任和认可。


